FORI\/IAC |ON E

Curso Online de
Implantacion de un

Plan Food Defense

LEARNING

Meétodos y berramientas para la creacion de un plan que prevenga e
identifique posibles contaminaciones intencionadas en las cadenas de
produccion y manipulado de alimentos.

ARGENTINA
(54) 1159839543

BOLIVIA
(591) 22427186

COLOMBIA
(57) 15085369

CHILE
(56) 225708571

COSTA RICA
(34) 932721366

EL SALVADOR
(503) 21366505

MEXICO
(52) 5546319899

le $/< wavor

Iniciativas Empresariales A SCHOOL

| estrategias de formacion
attcliente@iniciativasempresariales.edu.es
america.iniciativasempresariales.com

7 N Llamada Whatsapp
g/ (34) 601615098

7/

PERU
(51) 17007907

PANAMA
(507) 8338513

PUERTO RICO
(1) 7879457491

REP. DOMINICANA

(1) 8299566921

URUGUAY
(34) 932721366

VENEZUELA
(34) 932721366

ESPANA
(34) 932721366



Formacion E-Learning

Implantacion de un Plan Food Defense

Presentacion

“Food Defense” es un término utilizado por la administraciéon de EEUU para referirse a aquellas acciones
asociadas con la proteccién de posibles actividades terroristas o criminales en el suministro de alimentos.
Este concepto se ha extendido en laIndustria Alimentaria con un enfoque preventivo y de obligada implantacién
para reducir el riesgo de la contaminacién intencionada.

A raiz de la publicacién de las nuevas versiones de las Normas IFS y BRC (ambas en sus versiones 6°) y ante la
obligacidn, a partir de dichas publicaciones, del aseguramiento de la defensa Alimentaria y la Seguridad de los
productos Alimentarios en las instalaciones, numerosas empresas se encuentran ante la necesidad de desarrollar
e implementar un adecuado plan de sistema de Defensa Alimentaria (Food Defense) que permita, ya no solo
el cumplimiento de los preceptos establecidos en dichas normas (para la obtencidn de la correspondiente
certificacion), sino también el aseguramiento de un aspecto de la seguridad que no en todos los casos se suele
tener en cuenta.

La Formacion E-learning

Los cursos online se han consolidado como un método educativo de éxito en la empresa ya que aportan flexibilidad
al proceso de aprendizaje, permitiendo al alumno escoger los momentos mas adecuados para su formacién.
Con mds de 30 afios de experiencia en la formacién de directivos y profesionales, Iniciativas Empresariales y
la Manager Business School presentan sus cursos e-learning. Disefiados por profesionales en activo, expertos
en las materias impartidas, son cursos de corta duracién y eminentemente pricticos, orientados a ofrecer
herramientas de andlisis y ejecucién de aplicacién inmediata en el puesto de trabajo.

Nuestros cursos e-learning dan respuesta a las necesidades formativas de la empresa permitiendo:

2 Interactuar
con otros
estudiantes
enriqueciendo la
diversidad de visiones y
opiniones y su aplicacién
en situaciones
reales.

2 Aumentar
sus capacidades
y competencias en el

puesto de trabajo en base

al estudio de los casos
reales planteados en
el curso.

La
posibilidad
de escoger el
momento y lugar
mas adecuado para
su formacién.

Trabajar
con los recursos
que ofrece el
entorno
on-line.
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Objetivos del curso:

e Cuiles son los requisitos que la Food Defense exige en los distintos sistemas de gestién de la seguridad
alimentaria para prevenir actos malintencionados y cémo cumplir con ellos.

® Como gestionar un Plan de Food Defense adecuado a las necesidades de su empresa.

® Qué métodos existen para minimizar el riesgo de que sus productos sufran una contaminacién intencionada.
* De qué herramientas disponemos para realizar una evaluacidn de nuestro sistema actual.

e Cémo identificar las dreas criticas de nuestra empresa para establecer controles y medidas preventivas.

® Cémo evaluar las posibles vulnerabilidades de su empresa.

e Cémo cumplir con las condiciones de Food Defense para la exportacion.

(€ un plan Food Defense le ayudara a identificar los elementos
y acciones a tomar para reducir al minimo el riesgo de que
los alimentos que gestiona sean contaminados de forma
intencionada o indebida”

Dirigido a:

Directivos y mandos intermedios de las dreas de Calidad y Operaciones asi como cualquier responsable que
actie en la seguridad alimentaria de la empresa.
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Estructura y Contenido del curso

El curso tiene una duracién de 50 horas lectivas 100% online que se realizan a través de la plataforma
e-learning de Iniciativas Empresariales que permite el acceso de forma rdpida y ficil a todo el contenido:

f
Manual de Estudio
8 médulos de formacién que contienen
el temario que forma parte del curso y
que ha sido elaborado por profesionales
en activo expertos en la materia.

N

™
Material Complementario

En cada uno de los médulos que le
ayudard en la comprensién de los temas
tratados.

/

Ejercicios de aprendizaje y
pruebas de autoevaluacion

Bibliografia y enlaces de lectura
recomendados para completar la
para la comprobacién prictica de los formacién.
conocimientos adquiridos.

Metodologia 100% E-learning

Permite el acceso a los contenidos del curso desde
cualquier dispositivo las 24 horas del dia los 7 dias
de la semana.

En todos nuestros cursos es el alumno quien marca
su ritmo de trabajo y estudio en funcién de sus
necesidades y tiempo disponible.

Rl
= Soporte Docente Personalizado

El alumno tendrd acceso a nuestro equipo
docente que le dard soporte a lo largo de todo el
curso resolviendo todas las dudas, tanto a nivel
de contenidos como cuestiones técnicas y de
seguimiento que se le puedan plantear.

Apple Store para iOS) que le permitird acceder a la plataforma desde cualquier dispositivo mévil y realizar el curso

. * El alumno podra descargarse la APP Moodle Mobile (disponible gratuitamente en Google Play para Android y la
I I i I

desde cualquier lugar y en cualquier momento.

O,
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Contenido del Curso

MODULO 1. Introduccién a Food Defense

Food Defense es la necesidad del aseguramiento de la imposibilidad de contaminacidén, adulteracién
o deterioro de los productos alimenticios dentro de las instalaciones ocasionadas por un sabotaje

o similar. La necesidad de implantar un sistema de Food Defense en las empresas que quieran
certificarse conforme a los estdndares de calidad viene impuesto por la iniciativa global de
seguridad alimentaria (GFSI).

1.1. Introduccién:

1.1.1. Breve resefia a los posibles agentes causantes de Bioterrorismo.
1.1.2. Propiedades generales de los agentes:

1.1.2.1. Agentes liquidos.

1.1.2.2. Agentes desecados.

1.1.2.3. Fisica de los aerosoles.

1.2. La Ley de Bioterrorismo 2002 (FDA):
1.2.1. ;Qué es Bioterrorismo?

1.3. Estructura de un Plan de Food Defense.

MODULO 2. Las normas BRC e IFS y el Plan “Food
Defense”

2 horas

2.1. La Norma IFS y BRC.

2.2. Los cambios de la versién 5* a la 6°.

MODULO 3. La Ley de Bioterrorismo

La Ley contra el Bioterrorismo le otorga a la FDA (Food and Drug Administration) nuevas
potestades y recursos que le permiten controlar mejor el suministro de alimentos en los EEUU
dado el alto riesgo y la posibilidad de que sea victima de un ataque terrorista por medio de la
contaminacién alimentaria.

3.1. Introduccién.
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3.2. La Ley de Bioterrorismo:

3.2.1. Seccion 305: Registro de Instalaciones.

3.2.2. Seccién 307: Notificacidn Previa de Alimentos Importados.
3.2.3. Seccion 306: Establecimiento y Mantenimiento de Registros.
3.2.4. Seccion 303: La Detencién Administrativa.

| MODULO 4. Los requerimientos del Plan de Food Defense

| ¢Qué debemos tener en cuenta para elaborar el plan de Food Defense?

4.1. Evaluacién de Food Defense:

4.1.1. Primer requerimiento: responsabilidades.

4.1.2. Segundo requerimiento: anilisis de peligros y evaluacion del riesgo.
4.1.3. Tercer requerimiento: cumplimientos legales.

4.2. Seguridad en la Planta:
4.2.1. Cuarto requerimiento: control de acceso.
4.2.2. Quinto requerimiento: procedimiento frente a sabotajes.

4.3. Seguridad del personal y de las visitas:
4.3.1. Sexto requerimiento: proteccién de accesos.
4.3.2. Séptimo requerimiento: formacién de los empleados.

4.4. Inspecciones Externas:
4.4.1. Octavo requerimiento. Procedimiento de Inspecciones Externas y Visitas.

MODULO 5. Los métodos de evaluacion del riesgo en el
Plan Food Defense

5 horas

Ha aumentado la preocupacién en los tltimos afios de que los actos de sabotaje pudieran
introducir intencionalmente agentes biolégicos, quimicos o radiolégicos en la cadena alimentaria.
En este médulo conoceremos cudles son los principales métodos de cuantificacién objetiva del
riesgo a la hora de disefiar el Plan de Defensa Alimentaria.

5.1. Método CARVER + Shock:

5.1.1. Descripcién de los atributos de medicién y escalado.
5.2. ALERT.
5.3. VAPPC o TACCP.
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MODULO 6. Plan de Accién y Auditoria del sistema Food
Defense

5 nhoras

6.1. Plan de Accién.
6.2. Plan de Auditoria.

MODULO 7. Alineamiento del Plan de Food Defense con
el Sistema de Seguridad Alimentaria (BRC, IFS, HACCP, Bl
ISO, etc.)

El plan de Food Defense debe estar integrado dentro de nuestro sistema de Seguridad Alimentaria,
de manera que debe existir un procedimiento que lo soporte, con la codificacién y misma metddica
de realizacidn, evaluacién y aprobacion que el resto de los documentos de nuestro sistema.

7.1. Alineamiento del Plan de Defensa Alimentaria con el resto de herramientas del Sistema de
Seguridad Alimentaria.

7.2. Check List de Seguridad Alimentaria:
7.2.1. Lista de medidas de seguridad para la proteccién alimentaria.

MODULO 8. Regulacién sobre controles preventivos
de los alimentos para humanos. Ley de Modernizacién 10 horas
de la Inocuidad de los Alimentos de la FDA (FSMA)

8.1. Introduccién:

8.1.1. Regulacion sobre controles preventivos de los alimentos para humanos.
8.1.2. Fechas de cumplimiento.

8.1.3. Exenciones.

8.2. Ley de Modernizacion de la Inocuidad de los Alimentos de la FDA (FSMA):

8.2.1. Controles preventivos de alimentos para humanos.

8.2.2. Sobre el plan de inocuidad y su revisién.

8.2.3. Buenas précticas de fabricacién (BPF’s).

8.2.4. Peligros bioldgicos para la inocuidad alimentaria.

8.2.5. Peligros quimicos, fisicos y motivados econémicamente para la inocuidad alimentaria.
8.2.6. Pasos preliminares para elaborar un plan de inocuidad alimentaria.
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8.2.7. Anilisis preventivos y determinacién de controles preventivos.
8.2.8. Controles preventivos de proceso.

8.2.9. Controles preventivos de alérgenos alimentarios.

8.2.10. Controles preventivos de higienizacién.

8.2.11. Controles preventivos en la cadena de suministro.

8.2.12. Procedimiento de verificacién y validacion.

8.2.13. Procedimientos sobre registros.

8.2.14. Procedimientos sobre retirada de productos del mercado.

attcliente@iniciativasempresariales.edu.es - america.iniciativasempresariales.com [ El



Formacion E-Learning

Implantacion de un Plan Food Defense

Patricio Garrido

W Licenciado en Veterinaria, especialidad en Higiene Alimentaria. PDD por IESE, cuenta con una
amplia experiencia en el sector alimentario como Director de Calidad y Medio Ambiente en
diferentes empresas. En la actualidad dirige varios proyectos relacionados con la alimentacién como
son el disefio de equipos y procesos alimentarios o el disefio, venta y produccién Food Packaging.

Titulacion

Una vez finalizado el curso el alumno recibird el diploma que acreditard el haber superado de forma satisfactoria
todas las pruebas propuestas en el mismo.

v MANAGER
P& BUSINESS
A SCHOOL

DIPLOMA

Iniciativas Empresariales y la Manager Business School certifican que D. / Dita.
XXXXX XXXXXX XXXXXXXXXX
Ha superado satisfactoriamente el curso

IMPLANTACION DE UN PLAN FOOD DEFENSE

Habiendo demostrado el dominio de las materias impartidas mediante
Ia superacion de las pruebas de evaluacion de las que consta el curso.
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